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Le spezzatrici arrotondatrici 3/4 automatiche sono delle macchine che permettono di tagliare un pezzo di pasta cruda, in piccole
parti, e successivamente grazie ad un piatto oscillante di arrotolarne ogni singolo pezzo, in modo da ottenere delle palline di peso e forma
uguale, tutto questo in pochi secondil /a/4 automatic bun ro unding dividers ore machines that cut a piece of raw dough into small portions and, using an oscifla-
ting plate, subsequently roll each piece to obtain balls of the same weight and shape, all in a few seconds! /es diviseuses bouleuses a/4 automatiques son! des machines qui
permettent de couper un morceau de péte crue en petites parties, puis, gréce a un plateau osciflant, d'arrondir fes pdtons, de maniére & oblenir des boules de poids et forme identiques,
le tout en quelques secondes !/ Las divisoras boleadoras a/4 automdticas son mdaquinas que permiten cortar un trozo de masa cruda en piezas mds pequenas v sUcesiva-
mente, gracias a un plato oscilante, redondear cada una de las piezas hasta obtener bolas de igual forma y peso jen unos sequndos!  / Die teilautomatische Teigteil- und Wir-
kmaschinen sind Maschinen zum Teilen eines rohen Teigballens in kleine Stiicke, die anschiieBend von einern schwingenden Teller gewirkt werden, so dass Teilkugeln gleicher Gréife
und gleichen Gewichts erhalten werden, und zwar in wenigen Sekunden!  / Aemomamuveckue Ha a/4 mecmode AU-CEOPAYUSAMENU — d2pE2arTiE, NOIBONAIGUIUE
PASPEITMb KYCOK CoIPOZ0 MECTIA HA HEBORLLUVE NOPULL U 30rTiem 6/10200GPA KaYGIOLEMYCA AOMKY CBOPAUBAMS Kaxdell omdensHbill Kycouek dna GopMUPOSaHUA WAPUKDE
PABHO20 BECA U OPMb — 30 HECKONLKO CexyHO!




